unsere
Spezialititen
our specialities
nos spécialités

Desserts
Wir empfehlen - we recommend- nous recommandons

Schoko-Fondue mit frischen Friichten pro Person
Chocolate-Fondue with Fresh Fruits per Person

Rote Kirschen im Kirsch mit Vanille-Eis
Cherries in kirsch-schnaps with vanilla ice-cream Griottes au
Kirsch avec glace a la vanille

ohne Eis / without ice-cream / sans glace

Meringue mit Schlagrahm und Vanille Eis
Meringue Chantilly et glace a la vanille
Meringue with whipped cream and vanilla ice-cream

ohne Eis / without ice-cream / sans glace

«Affogato» 1 Kugel Vanilleeis mit einem Espresso
1 scoop vanilla ice cream with an espresso
1 boule de glace a la vanille avec un espresso

Gemischtes Fis, 2 Kugeln

(Vanille, Mocca, Sorbets Zitrone, Aprikose)

Mixed ice-cream, 2 scoops (vanilla, mocca, sorbets lemon, apricot) Glace
panachée, 2 boules (vanille, café, sorbets citron, abricot)

mit Schlagrahm / with whipped cream / créeme Chantilly

Coupe Danemark
Vanilla ice-cream with hot chocolate sauce
Glace a la vanille, sauce chocolat et créme Chantilly

Aprikosensorbet mit Apricot
Apricot-sorbet with Apricot
Sorbet Valaisan

Sorbet Whymper-Stube
Lemon sorbet with Prosecco
Sorbet citron et Prosecco

«Colonel» Zitronensorbet mit Wodka
Lemon sorbet with vodka
Sorbet citron et vodka

Apfelstrudel mit Eis
Apple strudel with ice-cream Stroudel
aux pommes et glace

«Globi» Milcheis, Schokolade mit Schokoladestiickchen
«Globi» chocolate milk ice cream with chocolate chips
«Globi» glace au lait chocolat avec des pépites de chocolate

Whymper Stube
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