
120g    180g

30.00   42.00

34.00

32.00

18.00

36.00

36.00

6.00

18.00Karottensuppe, Petersil ie,  Macadamia Nuss,  Chil i  
Carrot soup, parsley,  macadamia nut,  chil i  & ginger oil

Soupe de carottes,  persil ,  macadamia, chil i  & gingembre        

14.00

19.00

20.00

1/2           1/1

26.00    36.00

S P E C I A L S

Kartoffelkroketten mit Raclette Käse
Croquettes of potato and raclette cheese

Croquettes de pommes de terre et fromage à raclette

Carpaccio vom Eringer Rind 50g,  Rucola,  Parmesan
Eringer beef Carpaccio 50g,  rocket,  Parmesan

Carpaccio de bœuf d’Hérens 50g,  roquette,  Parmesan

Burratina,  Zitronenchutney,  Zermatter Roggenbrot
Burratina,  lemon chutney,  Zermatt rye bread

Burratina,  chutney au citron,  pain de seigle de Zermatt

Walliser Trockenfleisch und Hobelkäse
Charcuterie board with dried meat and sl iced cheese

Charcuterie et fromage à rebibes du Valais

*Kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein - May have been produced with hormonal enhancers – Peut avoir été produit avec des stimulateurs de performance hormonaux
Preise in Schweizer Franken, Bedienung und MWST inbegriffen - Our prices are in Swiss Francs, service and VAT included - Les prix s’entendent en CHF, service et TVA compris

Wir verwenden/ We use/ Nous utilisons: Beef CH/ ES, Chicken CH, Turkey CH, Pork CH, Pike perch CH, Sea Bass FAO 27
Unsere Backwaren kommen aus CH. Gerne gibt unser Serviceteam Auskunft - Our bread and pastry is coming from CH. Our service team is happy to give you further information

Bei Allergien wenden Sie sich bitte an das Service-Team – In case of allergies, please refer to the service team – En cas d’allergies, veuillez-vous adresser à notre équipe 

Nüsslisalat,  Babyspinat,  Ziegenkäse,  Radieschen,
Sonnenblumenkerne,  Erdbeer-Vinaigrette

Lamb lettuce,  baby spinachm goat cheese,  radish,
sunflower seeds,  strawberry vinaigrette

Salade de doucette,  jeunes pousses d’épinards,  
fromage de chèvre,  radis,  graines de tournesol,

vinaigrette à la fraise

26.00

Rinderfilet 200g, grüner Spargel,  Sauce Hollandaise
Beef f i let 200g, green asparagus,  Hollandaise sauce

Filet de bœuf 200g, asperges vertes,  sauce hollandaise

 
Maispoulardenbrust
Escalivada von der Paprika,  Borlottibohnen
Chicken supreme, bell  pepper escalivada,  borlotti  beans 

Suprême de volail le,  escalivada de poivron, haricots borlotti

Wolfsbarsch,  Tagliatelle,  Zitrone,  Erbsen
Sea bass,  tagl iatelle,  lemon, peas

Bar,  tagliatelles,  citron,  petits pois

Karottenrisotto
Karamellisierte Karotten,  Tête de Moine
Carrot Risotto,  caramelized carrots,  Tête de Moine

Risotto aux carottes,  carottes caramélisées,  Tête de Moine

Walliser Cholera
Herzhafte Walliser Spezialität im Mürbeteig 
mit Kartoffeln,  Lauch, Apfel  und Bergkäse
Traditional Valais baked pastry f i l led with potatoes,  leeks,

apple and mountain cheese

Spécialité valaisanne en pâte,  garnie de pommes de terre,

poireaux,  pommes et fromage 

63.00

26.00

36.00

28.00

18.00

Rindstatar mit Pommes Allumettes 
Beef tartar with french fries

Le tartare de boeuf avec pommes allumettes

Monte Rosa Burger 
Hausgemachtes Rindfleisch Patty,  Avocado, 
Chil i-Tomaten Sauce,  Speck,  Gruyere,  Chipotle Mayo
Home-made beef patty,  avocado, chil l i  tomato jam, bacon,

gruyere,  chipotle mayo

Steak haché de bœuf maison, avocat,  sauce chil i  et

tomates,  bacon, gruyère,  mayo chipotle

Traditionelles oder vegetarisches Clubsandwich     

Traditional or vegetarian club sandwich 

Le Club Sandwich traditionnel ou végétarien 

Gratinierter Schinken-Bergkäse-Toast
Gratinated ham and Zermatt mountain cheese toast

Croque-monsieur au fromage d'alpage de Zermatt

Caesar Salad
Lattich,  Maispoulardenbrust,  Sardellen,  Parmesan
Lettuce,  chicken supreme, anchovies,  parmesan

Laitue,  Suprême de volail le,  anchois,  parmesan

Fish and Chips
Zander Fischfilet,  Erbsenpüree,  Minze,  Remoulade
Pike perch f ish f i let,  peas puree,  mint,  tartar sauce,  fr ies

Filet de sandre,  purée de petits pois,  menthe,  sauce

tartare,  pommes frites

Portion Pommes  /  French Fries /  pommes frites

Meringue mit Doppelrahm und Waldfrüchten
Meringue with double cream and forest berries

Meringue à la crème double et aux fruits des bois

Holunderblüten Crème Brûlée,  Aprikosen, Streusel
Elderflower crème brûlée,  apricots,  crumble

Crème brûlée à la fleur de sureau, abricots,  crumble

Auswahl von Glaces und Sorbets
Choice of sorbets and ice creams

Sélection de glaces et sorbets

Tageskuchen
Cake of the day

Gâteau du jour

18.00

18.00

5.00

7.00

A L P I N E  T A P A S O U R  C L A S S I C S

S O U P  F O R  Y O U R  S O U L

D E S S E R T S

Full menu from 12.00h - 21.30h

S U M M E R  S A L A D

We donate CHF 2.- of each dish to the Genolier Foundation

Vegetarian Vegan


	ALPINE TAPAS
	SUMMER SALAD
	Nüsslisalat, Babyspinat, Ziegenkäse, Radieschen, Sonnenblumenkerne, Erdbeer-Vinaigrette
	Lamb lettuce, baby spinachm goat cheese, radish, sunflower seeds, strawberry vinaigrette
	Salade de doucette, jeunes pousses d’épinards,  fromage de chèvre, radis, graines de tournesol, vinaigrette à la fraise
	26.00


	OUR CLASSICS
	120g    180g 30.00   42.00
	34.00
	32.00
	18.00
	36.00
	36.00
	6.00
	Rindstatar mit Pommes Allumettes  Beef tartar with french fries Le tartare de boeuf avec pommes allumettes
	Monte Rosa Burger  Hausgemachtes Rindfleisch Patty, Avocado,  Chili-Tomaten Sauce, Speck, Gruyere, Chipotle Mayo Home-made beef patty, avocado, chilli tomato jam, bacon, gruyere, chipotle mayo Steak haché de bœuf maison, avocat, sauce chili et tomates, bacon, gruyère, mayo chipotle
	Traditionelles oder vegetarisches Clubsandwich     Traditional or vegetarian club sandwich  Le Club Sandwich traditionnel ou végétarien
	Gratinierter Schinken-Bergkäse-Toast Gratinated ham and Zermatt mountain cheese toast Croque-monsieur au fromage d'alpage de Zermatt
	Caesar Salad Lattich, Maispoulardenbrust, Sardellen, Parmesan Lettuce, chicken supreme, anchovies, parmesan Laitue, Suprême de volaille, anchois, parmesan
	Fish and Chips Zander Fischfilet, Erbsenpüree, Minze, Remoulade Pike perch fish filet, peas puree, mint, tartar sauce, fries Filet de sandre, purée de petits pois, menthe, sauce tartare, pommes frites
	Portion Pommes / French Fries / pommes frites
	Kartoffelkroketten mit Raclette Käse Croquettes of potato and raclette cheese Croquettes de pommes de terre et fromage à raclette
	Carpaccio vom Eringer Rind 50g, Rucola, Parmesan Eringer beef Carpaccio 50g, rocket, Parmesan Carpaccio de bœuf d’Hérens 50g, roquette, Parmesan
	Burratina, Zitronenchutney, Zermatter Roggenbrot Burratina, lemon chutney, Zermatt rye bread Burratina, chutney au citron, pain de seigle de Zermatt
	Walliser Trockenfleisch und Hobelkäse Charcuterie board with dried meat and sliced cheese Charcuterie et fromage à rebibes du Valais
	14.00
	19.00
	20.00
	1/2           1/1 26.00    36.00

	SOUP FOR YOUR SOUL
	Karottensuppe, Petersilie, Macadamia Nuss, Chili  Carrot soup, parsley, macadamia nut, chili & ginger oil Soupe de carottes, persil, macadamia, chili & gingembre
	18.00

	SPECIALS
	63.00
	26.00
	36.00
	28.00
	18.00
	Rinderfilet 200g, grüner Spargel, Sauce Hollandaise Beef filet 200g, green asparagus, Hollandaise sauce Filet de bœuf 200g, asperges vertes, sauce hollandaise
	Maispoulardenbrust Escalivada von der Paprika, Borlottibohnen Chicken supreme, bell pepper escalivada, borlotti beans  Suprême de volaille, escalivada de poivron, haricots borlotti
	Wolfsbarsch, Tagliatelle, Zitrone, Erbsen Sea bass, tagliatelle, lemon, peas Bar, tagliatelles, citron, petits pois
	Karottenrisotto Karamellisierte Karotten, Tête de Moine Carrot Risotto, caramelized carrots, Tête de Moine Risotto aux carottes, carottes caramélisées, Tête de Moine
	Walliser Cholera Herzhafte Walliser Spezialität im Mürbeteig  mit Kartoffeln, Lauch, Apfel und Bergkäse Traditional Valais baked pastry filled with potatoes, leeks, apple and mountain cheese Spécialité valaisanne en pâte, garnie de pommes de terre, poireaux, pommes et fromage

	DESSERTS
	18.00
	18.00
	5.00
	7.00
	We donate CHF 2.- of each dish to the Genolier Foundation

	Full menu from 12.00h - 21.30h
	Vegetarian
	Vegan
	Meringue mit Doppelrahm und Waldfrüchten Meringue with double cream and forest berries Meringue à la crème double et aux fruits des bois
	Holunderblüten Crème Brûlée, Aprikosen, Streusel Elderflower crème brûlée, apricots, crumble Crème brûlée à la fleur de sureau, abricots, crumble
	Auswahl von Glaces und Sorbets Choice of sorbets and ice creams Sélection de glaces et sorbets
	Tageskuchen Cake of the day Gâteau du jour



